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LEGENDA
Gniazdo ~230V/16A, IP20

Gniazdo ~230V/16A, IP44

Gniazdo nad blatem ~230V/16A, IP20

Gniazdo ~400V/16A, IP44 n/t 

Gniazdo suszarki ~230V/16A, IP44

Gniazdo grzejnika elektrycznego ~230V/16A, IP44

Gniazdo lodówki ~230V/16A, IP20

Gniazdo nadblotowe (h=120cm) ~230V/16A, IP44

2x Gniazdo nad blatem ~230V/16A, IP20

2x Gniazdo ~230V/16A, IP20

Łącznik roletowy (sterownie roletami okiennymi lub ekranem elektrycznym)

Wypust kablowy 3-fazowy ~400V, zakończony puszką podtynkową

Wypust kablowy 1-fazowy ~230V, zakończony puszką podtynkową

1. INSTALACJĘ WYKONAĆ: POMIESZCZENIA SOCJALNO BIUROWE IP20; W TOALETACH,  POM. SANITARNYCH,     
POM. GOSPODARCZYCH, 

2. STOSOWAĆ PRZEWODY O IZOLACJI MIN. 750V.
3. PRZEWODY ROZPROWADZIĆ PO TRASACH KABLOWYCH Z ZACHOWANIEM NORMATYWNYCH ODLEGŁOŚCI 

OD POZOSTAŁYCH  INSTALACJI. ZEJŚCIA DO PRZYCISKÓW WYKONAĆ W RURCE RB. W BIURACH I CZĘŚCI 
SOCJALNEJ PRZEWODY UKŁADAĆ PO TRASACH KABLOWYCH, ODEJŚCIA OD TRAS KABLOWYCH W RURKACH
PESZEL. W OCIEPLENIACH PRZEWODY UKŁADAĆ W  RURKACH PESZEL. DO GNIAZD LAN PRZEWIDZIEĆ 
RURKĘ PESZEL FI18MM POD TYNKIEM/PŁYTĄ W CELU WPROWADZENIA OKABLOWANIA STRUKTURALNEGO  

4. ŁĄCZNIKI W CZĘŚCI SOCJALNO-BIUROWEJ NA WYSOKOŚCI 1,2M
5. GNIAZDA INSTALOWAĆ NA WYSOKOŚCI 30CM; PRZY BIURKACH ZLOKALIZOWANYCH PRZY ŚCIANIE NA WYS.

30CM; NAD BLATAMI W KUCHNI 110CM; W ŁAZIENKACH 130CM.
6. PODANE WYMIARY LOKALIZOWANIA OSPRZĘTU MIERZONE SĄ OD SRODKA SYMETRII.
7. SZCZEGÓŁOWE PRZEKROJE PRZEWODÓW NA RYSUNKACH ROZDZIELNIC
8. ALGORYTM PRACY WENTYALCJI WG. PROJEKTÓW BRANŻOWYCH.
9. TRASY KABLOWE PROWADZIĆ Z ZACHOWANIEM NORMATYWNYCH ODLEGŁOŚCI OD POZOSTAŁYCH

INSTALACJI
10. LOKALIZACJĘ GNIAZD ZASILAJĄCYCH DO BRAM POTWIERDZIĆ Z DOSTAWCĄ
11. MIEJSCE WPROWADZENIA KABLA ZASILAJĄCEGO DO CENTRALI WENTYLACYJNEJ POTWIERDZIĆ NA 

BUDOWIE PODCZAS MONTOWANIA CENTRALI 

UWAGI

Gniazdo DATA ~230V/16A, IP20
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F155/TN0.4; P=10000 W
; U=400 V

zas. kompesora KE.KP

F56/TN0.4; P=3000 W
; U=230 V

zas. pakowarki KE.PA.PR

F153/TN0.4; P=10000 W
; U=400 V

zas. pakowarki KE.SK

F172/TN0.4; P=10000 W
; U=400 V

zas. pakowarki KE.SK
F171/TN0.4; P=5000 W

; U=400 V
zas. pakowarki KE.PA.MA

F71/TN0.4; P=3000 W
; U=230 V

zas. pakowarki KE.PA.PR

F69/TN0.4; P=3000 W
; U=230 V

zas. pakowarki KE.PA.PR
F70/TN0.4; P=240 W

; U=230 V
zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F68/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. rozdrabniarki KE.RO.W
I

F67/TN0.4; P=130 W
; U=230 V

zas. krajalnicy KE.KR

F67/TN0.4; P=1000 W
; U=230 V

zas. plazmy KE.PL.1

F67/TN0.4; P=200 W
; U=230 V

zas. ostrzałki do noży KE.NŻ

F74/TN0.4; P=3000 W
; U=230 V

zas. pasteryzatora KE.PS

F75/TN0.4; P=3000 W
; U=230 V

zas. plazmy KE.PL

F76/TN0.4; P=2100 W
; U=230 V

zas. autoklaw LE.AU.1
F174/TN0.4; P=5000 W

; U=400 V
zas. wysokich ciśnień KE.KO.W

C

F77/TN0.4; P=240 W
; U=230 V

zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH
F78/TN0.4; P=500 W

; U=230 V
zas. klipsownicy KE.KL

F78/TN0.4; P=2000 W
; U=230 V

zas. nadziewarki KE.ND

F176/TN0.4; P=5000 W
; U=400 V

zas. formierki KE.F.MI

F177/TN0.4; P=4000 W
; U=400 V

zas. mieszałki KE.ME

F178/TN0.4; P=4000 W; U=400 V
zas. nastrzykiwarki KE.NS

F179/TN0.4; P=4000 W; U=400 V
zas. masownica KE.MS

F180/TN0.4; P=4000 W; U=400 V
zas. rozdrabniarki KE.RO.KU

F83/TN0.4; P=2000 W
; U=230 V

zas. mięsarka KE.MI
F84/TN0.4; P=1500 W

; U=230 V
zas. przesiewanie KE.PR

F183/TN0.4; P=5000 W
; U=400 V

zas. formierki KE.F.1

F182/TN0.4; P=5600 W
; U=400 V

zas. makaroniarka KE.MK

F184/TN0.4; P=5000 W
; U=400 V

zas. dzielarko zaokrąglarki KE.DZ.ZA

F185/TN0.4; P=5000 W
; U=400 V

zas. walcarka KE.W
L

F90/TN0.4; P=350 W
; U=230 V

zas. spektometr LE.SP.MA
F90/TN0.4; P=100 W

; U=230 V
zas. ph  KE.PH

F89/TN0.4; P=2000 W
; U=230 V

zas. suszarki fluidyzacyjna KE.SU.FL

F89/TN0.4; P=350 W
; U=230 V

zas. suszarki KE.SU.KO

F88/TN0.4; P=2900 W
; U=230 V

zas. suszarki KE.SU.RO

F87/TN0.4; P=2400 W
; U=230 V

zas. suszarki KE.SU.PR

F86/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. liofilizatora LE.LI.1

F181/TN0.4; P=4000 W
; U=400 V

zas. urządzenia do filtracji membranowej KE.FI.MB
F82/TN0.4; P=500 W

; U=230 V
zas. wypalarki KE.W

Y.PP

F81/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. urządzenia do odwadniania osmatycznego KE.OS

F81/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. urządzenia do promieniowania radiacyjnego KE.PO

F80/TN0.4; P=2000 W
; U=230 V

zas. urządzenia do suszenia mikrofalowego KE.SU.MI

F79/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. zamykarki do konserw KE.ZK

F159/TN0.4; P=10000 W
; U=400 V

zas. komory wędzarniczo-parowniczej KE.KO.W
P

F160/TN0.4; P=12000 W
; U=400 V

zas. kotła warzelnego KE.KO.W
A

F161/TN0.4; P=9000 W
; U=400 V

zas. patelni KE.PT.1

F57/TN0.4; P=15 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.4

F60/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. mikrofalówki KE.KU.MI.5

F60/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas.kostkarki do lodu KE.KS.1

F164/TN0.4; P=10400 W
; U=400 V

zas. trzonu KE.TR

F166/TN0.4; P=8160 W
; U=400 V

zas. grilla KE.GR

F165/TN0.4; P=19500 W
; U=400 V

zas. pieca KE.PI.KP.3

F61/TN0.4; P=1000 W
; U=230 V

zas. komory fermentacyjnej KE.KO.FE

F62/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. kabiny wędlin dojrzewających KE.KB.W
D

F63/TN0.4; P=1100 W
; U=230 V

zas. szybkoschładzarki-zamrażarki KE.SZ.Z

F63/TN0.4; P=1100 W
; U=230 V

zas. szybkozmrażacz LB.SB.ZA.1

F65/TN0.4; P=1500 W
; U=230 V

zas. urządzenia do ozonowania KE.OZ

F181/TN0.5B; P=5000 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.2P

F152/TN0.5B; P=5000 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.2P
F151/TN0.5B; P=5000 W

; U=400 V
zas. trzonu KF.TK.CR.2P

F154/TN0.5B; P=10400 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.4P
F153/TN0.5B; P=10400 W

; U=400 V
zas. trzonu KF.TK.CR.4P

F57/TN0.5A; P=180 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.3 (OK3) ośw.

F53/TN0.5A; P=240 W
; U=230 V

zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F53/TN0.5A; P=1500 W
; U=230 V

zas.kostkarki do lodu KE.KS.1

F56/TN0.5A; P=240 W
; U=230 V

zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F156/TN0.5B; P=5000 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.2P
F155/TN0.5B; P=5000 W

; U=400 V
zas. trzonu KF.TK.CR.2P

F158/TN0.5B; P=10400 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.4P

F157/TN0.5B; P=10400 W
; U=400 V

zas. trzonu KF.TK.CR.4P

F163/TN0.5B; P=36000 W
; U=400 V

zas. zmywarki tunelowej KE.ZM.TU.MS

F72/TN0.5A; P=15 W
; U=230 V

zas. okapu KE.OK.2F164/TN0.5B; P=7600 W
; U=400 V

zas. zmywarki kapturowej KE.ZM.KA

F74/TN0.5A; P=1100 W
; U=230 V

zas. szybkozmrażacz LB.SB.ZA.1

F74/TN0.5A; P=186 W
; U=230 V

zas. szafa mroźnicza LE.SZ.MR.2

F74/TN0.5A; P=186 W
; U=230 V

zas. szafa mroźnicza LE.SZ.MR.2

F159/TN0.5B; P=11000 W; U=400 V
zas. pieca KE.PI.KP.2

F62/TN0.5A; P=186 W; U=230 V
zas. szafa mroźnicza LE.SZ.MR.2

F62/TN0.5A; P=145 W; U=230 V
zas. szafa mroźnicza LE.SZ.CH

F69/TN0.5A; P=750 W
; U=230 V

zas. obieraczki elektrycznej KE.OB.EL

F86/TN0.5A; P=1500 W
; U=230 V

zas.kuchni mikrofalowej KE.KU.MI.2

F178/TN0.5B; P=11000 W
; U=400 V

zas. pieca KE.PI.KP.2

F175/TN0.5B; P=7000 W
; U=400 V

zas. trzonu z kuchnią indukcyjną KE.TK.IN

F174/TN0.5B; P=10000 W
; U=400 V

zas.trzonu z kuchnią żeliwną KF.TK.ŻE

F173/TN0.5B; P=6000 W
; U=400 V

zas. trzonu z kuchnią glasceramiczną KE.TK.GC

F76/TN0.5A; P=2000 W
; U=230 V

zas. sous vide KE.SV

F172/TN0.5B; P=12000 W
; U=400 V

zas. kotła warzelnego KE.KO.W
A

F75/TN0.5A; P=15 W
; U=230 V

zas. okapu KE.OK.6

F83/TN0.5A; P=2000 W
; U=230 V

zas. grilla żeliwnego KE.GR.ŻE

F82/TN0.5A; P=2000 W
; U=230 V

zas. grilla żeliwnego KE.GR.ŻE

F81/TN0.5A; P=2000 W
; U=230 V

zas. grilla żeliwnego KE.GR.ŻE

F80/TN0.5A; P=3000 W
; U=230 V

zas. grilla KE.GR.GC

F79/TN0.5A; P=1600 W
; U=230 V

zas. grilla KE.GR.GŁ

F78/TN0.5A; P=2200 W
; U=230 V

zas. frytownicy KE.FR.1

F166/TN0.5B; P=10000 W
; U=400 V

zas. patelni KE.PT.2

F170/TN0.5B; P=11000 W
; U=400 V

zas. pieca KE.PI.KP.2

F167/TN0.5B; P=6300 W
; U=400 V

zas. pieca KE.PI.KN

F73/TN0.5A; P=210 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.5 (OK6) ośw

F171b/TN0.5B; P=20000 W
; U=400 V

zas. grilla lava KE.GR.LA

F169/TN0.5B; P=16000 W
; U=400 V

zas. steamera KE.SM

F64/TN0.5A; P=240 W; U=230 V
zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F66/TN0.5A; P=240 W
; U=230 V

zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F68/TN0.5A; P=240 W
; U=230 V

zas. stołu chłodniczego KE.ST.CH

F77/TN0.5A; P=1500 W
; U=230 V

zas. mikrofali KE.KU.MI.1

F77/TN0.5A; P=1500 W
; U=230 V

zas. mikrofali KE.KU.MI.1

F195/TN0.5B; P=10000 W
; U=400 V

zas.komory mroźniczej
F196/TN0.5B; P=10000 W

; U=400 V
zas.komory chłodniczej

F88/TN0.5A; P=100 W
; U=230 V

zas. lampy UV, gn. nad drzwiami

F89/TN0.5A; P=100 W
; U=230 V

zas. lampy UV, gn. nad drzwiami

F55/TN0.4; P=100 W
; U=230 V

zas. lampy UV, gn. nad drzwiami

F64/TN0.4; P=2000 W
; U=230 V

zas. szafa -20 podwójna

F58/TN0.5A; P=105 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.3 (OK3) filtr

F59/TN0.5A; P=180 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.3 (OK3) ośw.

F60/TN0.5A; P=105 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.3 (OK3) filtr

F74/TN0.5A; P=245 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.5 (OK6) filtr

F171a/TN0.5B; P=27300 W
; U=400 V

zas. pieca 6palnikowy KE.TK.GZ6P
F84/TN0.5A; P=60 W

; U=230 V
zas.okapu KE.OK.4 (OK7) ośw

F85/TN0.5A; P=35 W
; U=230 V

zas.okapu KE.OK.4 (OK7) filtr

F01/TG0.4 P=100 W
; U=230 V;

zas. ekranu CE.EK.2
F04/TG0.4 P=100 W

; U=230 V;
zas. ekranu CE.EK.2

F07/TG0.5 P=100 W
; U=230 V;

zas. ekranu CE.EK.2

LE.HO.1; P=600 W
; U=230 V;

KE.I; P=500 W
; U=230 V;

gniazda poza 
kontenerem

 
chłodniczym

gniazda poza 
kontenerem

 
m

roźniczym

zas. z gniazd DATA zas. LE.HO.1

łącznik lampy UV

łącznik lampy UV

łącznik lampy UV

Z gniazd zasilićurządzenia:
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